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Sorte: Weissburgunder 

Ried: Hasel 

Gebiet: Kamptal 

Alkoholgehalt:         13,5 % vol 

Restzucker: 4,4 g/l 

Säure:         6,8 g/l 

Lese: 13.10.2025 mit 20° KMW 
Handlese 

Ausbau: Barrique 
 

Weinbeschreibung 

Reife Williamsbirne, frische Mandarinenzesten 
gepaart mit feiner Tropenfrucht. Am Gaumen 
opulent mit Hauch Restsüße und gut integrierter 
Säure. Sicheres Reifepotential! 
 
Lage und Boden 

Der Rieden Name leitet sich von der Haselstaude 
ab, die hier häufig vorkommt und gutversorgte 
Böden liebt. Reiner Lössboden mit guter 
Wasserspeicherung, leicht nach Süden abfallend. 
Ideal für klassische Veltliner und Weißburgunder.    
 
Speisenempfehlung 

Passt zur winterlichen Küche  
 
 
 
 
 
 
 


